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講師：藤浦 孝義
楽しくテーブルマナーを学びましょう

フランス料理を食べる際に必要なテーブルマナーをご存知ですか?結婚式の披露宴、デートなどで高級フレンチをいただく機会に、つい周りを見ながらいただいていませんか?そんな時に恥ずかしい思いをしないよう、自然豊かな景色を見ながら実際にコース料理をいただきフランス料理のマナーを学んでいきます。苦手なナイフ・フォークの使い方のテーブルマナーから、ワンポイントアドバイスまで幅広く伝授いたします。

受講料：１回 ５，５００円（税込）

会場：seahorse（シーホース）

11：30～13：30

※現地集合・解散となります。

特別講座

日時：4/11（木）・6/13（木）

所在地 周南市栗屋奈切

～昼の部～

～夜の部～

18：30～20：30
受講料：１回 ９，９００円（税込）コース料理込

※１名様より受講できます。

※5日前までにご予約をお願い致します。

※アレルギーのある方は、予約時にお申し出下さい。

※上記以外の日程をご希望の方は、ご相談下さい。
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コース料理込

日時：4/11（木）・6/13（木）

（入会金不要）


